CHAMPAGNE SUBLIMUM

Jacquinet-Dumez

(ex-Rose)
un autre langage ROSE - BRUT
PREMIER CRU

Traité de philosophie Maison

Les Champagnes Jacquinet-Dumez sont issus d'une recherche
pointue et passionnée, tout en laissant la part belle au plaisir.
Olivier Jacquinet pratique avant tout, une viticulture sensée
(travail des sols, enherbement, lutte raisonnée). Par ses
pratiques, il a rejoint le cercle restreint des exploitations
certifiées HIVE (Haute Valeur Environnementale). Il faitle choix
de vinifications habiles, en cuves et flts, et révele son terroir
par la maitrise de dosages relativement faibles. 1l « cueille » ses
vins au juste instant, et livre en chacun de ses champagnes,
«un autre langage »...

Définition

« Sublimum » : I/alliance de la subtilité et d’une vinification
en rouge poussée a son summum (sélectivité des raisins, soin
du coteaux rouge, excellence des parcelles). Un rosé stimulant,
précis, sublime.

Typologie

Terroirs : Sacy, Les Mesneux, Villedommange, Ecueil
Age des vignes : 40 ans

Type de sols : Argilo-calcaire

Assemblage : 80 % Meunier, 20 % Pinot Noir dont

10 % vinifié en rouge

Vinification : Cuve inox go %, Fts 10 %

Dosage : 6 g/l

Température de service : entre 7 et 10°

Les mots a la bouche
Sublimum est un rosé classieux. On retiendra de son
expression, son nuancé, sa délicatesse. Ses arémes sont ceux

de la grenadine, des myrtilles, des fruits exotiques (litchi,
kumquat) et de fruits jaunes (péche). A ces notes, se joignent
lorgeat et la rhubarbe pour souligner son énergie et sa
fraicheur. Vin signature, roi de lapéritif.

Existe en bouteille « demi-bouteille e magnum
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